Sagen er Ø-mærket fisk - Smag, lyt og lær !

Dette er en enestående chance for dels at få en dejlig madoplevelse  baseret på  gode økologiske kvalitets råvarer, og samtidig at blive opdateret på området ø-mærket fisk og økologisk fiskeproduktion.  
Sted: Københavns Miljøkontrol, Trekanten Kalvebod Brygge 45, 1502 Kbh. V

Dato: tirsdag d. 19 april Kl. 19.00 – 21.00 

Arrangør: Karin Hvidtfeldt www.karin-hvidtfeldt.dk i samarbejde med Politiken Plus

Talere:

Jacob, Marsing-Rossini, Adm. Dirketør for Rossini Caviar – ”Følgetonen om godkendelse af vores  skotsk importerede  økologiske laks”.

Hans Erik Hansen, Forretningsfører for Dansk Detail Fiskehandel- ” Det 10-årige arbejdet med at få etableret en dansk økologisk ørredproduktion 

Winnie Berndtson, Miljøborgmester i København –  ” Københavns Kommunens strategi for at få afsat flere økologiske fødevarer i København”

Den Skaldede kok, Olsen – ” om madkvalitet og behovet for at få økologisk fisk ud i alm. daglighandel og dermed ud på de danske spiseborde”   

Den skaldede kok sørger for smagsprøver på økologisk produceret laks i både fersk som   røget udgave….. 

Baggrund for arrangementet:

I 1997 startede arbejdet for at få et dansk regelsæt for økologisk fiskeproduktion i Danmark. 3. marts 2004 fik vi regelsættet, fordelt på et om selve produktionsmetoden og et på foderets beskaffenhed.  Det tog ”kun” 10 år!

24. februar 2005 blev den første portion 100% økologisk fiskefoder rullet af båndet på Teknologisk institut i Kolding, klar til at blive brugt i de nu 4 danske økologiske dambrug vi har i Danmark. 

I sensommeren 2005 kan vi købe de første danske Ø-mærkede ørreder hos danske fiskehand-lere og muligvis også i danske supermarkeder. Vi kan dermed se frem til snart at sætte gaflen i god, dansk produceret økologisk fisk!

Det er jo en glædelig udvikling! Men samtidig er det fisk-umuligt at købe god udenlandsk produceret økologisk fisk i Danmark!

Udenlandsk økologisk fisk må nemlig ikke mærkes med det røde Ø-mærke, før der fra myn-dighedernes side er foretaget en ækvivalensvurdering, der viser, at det regelsæt den uden-landske fisk er kontrolleret efter svarer til det danske. Det hænger sammen med, at der ikke på EU niveau er et fælles regelsæt for produktion og kontrol af økologisk fisk. Det er der indenfor stort set alle andre fødevaregrupper, men altså ikke for fisk.

Vil man som dansk fikseforhandler sælge importeret økologisk fisk med det røde Ø-mærke, skal man derfor først indsende en ansøgning til Fødevarestyrelsen om at få fisken godkendt til at kunne sælges med dansk Ø-mærke. Det er dog muligt at markedsføre udenlandske fisk som økologiske i Danmark uden at indsende en ansøgning til myndighederne, blot ikke med Ø-mærket. 

Til dato er ikke en eneste udenlandsk økologisk produceret fisk blevet godkendt

 til at bære det danske Ø-mærke !

Tilmelding til mødet via Politiken Plus, læs mere d. 2 april.

